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Bendradarbiavimo prielaidos 

 Nacionalinis maisto ūkio klasteris 

 Integruoto mokslo, studijų ir verslo centro (slėnio) 
„Nemunas“ Komunikavimo ir technologijų 
perdavimo centro ir jo infrastruktūros sukūrimo I 
etapas: atviros prieigos vaisių ir daržovių 
perdirbimo technologijų modeliavimo laboratorijos 
steigimas (projekto Nr. VP2-1.4-ŪM-04-V-01-003) 

 INOKLASTER LT+: UAB „RŪTA“, UAB „Paslaugos 
žemdirbiams“, UAB „Vaiskona“, UAB „Naujasis 
Nevėžis“, UAB „Lietava“, LAMMC SDI 
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 Lietuvoje užauginama apie 20.000 tonų 
obuolių, 13.000 tonų juodųjų serbentų, 1.500 
tonų braškių. 

 Suvartojimas išlieka 2 kartus mažesnis negu 
kad reikia pagal mitybos rekomendacijas. 

 Ypatingas dėmesys turi būti atkreiptas į 
inovacijas atrenkant vertingas vaisių, uogų ir 
daržovių veisles, auginant, saugant bei 
perdirbant juos taip, kad maksimaliai būtų 
išsaugota jų maistinė vertė. 
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Vaisių, uogų ir daržovių kokybės 
formavimosi dėsningumų tyrimai naujų 
produktų kūrimui 

 Tiriami Lietuvos agroklimatinėmis sąlygomis 
išauginamų vaisių, uogų ir daržovių kokybės, 
juslinių savybių, fizikinių parametrų, skirtingų 
veislių fiziologinių parametrų rodikliai. 
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Polifenoliai 

 Fenolinės fitocheminės medžiagos yra 
natūralūs antioksidantai, esantys vaisiuose ir 
daržovėse. Fotocheminės fenolinės medžiagos 
gali dalyvauti genų ekspresijos veikloje. Todėl 
fenolinių junginių tyrimams kuriant naujus 
produktus skirta didelė reikšmė. 
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UAB „Salpronė“, „Pjaustytų obuolių apsaugojimo nuo polifenolių 
oksidacijos ir vaisių rudavimo tyrimai“  



Polifenoliai obuoliuose 
                 Veislė 

 
Fenolinių 

junginių kie- 
kis, µg/g 

‘Aldas‘ 

  

  

‘Auksis‘  

  

  

‘Ligol‘  

  

  

‘Šampion‘  

  

  

Hiperozidas 191,2 52,4 68,3 137,3 
Izokvercitrinas 40,3 26,2 25,7 34,1 
Rutinas 16,4 12,6 14,8 12,8 
Avikuliarinas 194,2 58,8 52,7 81,2 
Kvercitrinas 130,6 44,6 76,7 70,0 
(+) Katechinas 145,7 148,2 50,1 129,7 
(-) Epikatechinas 447,6 299,1 236,5 684,0 

Chlorogeno 
rūgštis  

2228,4 
  

1618,8 
  

687,2 
  

341,3 
  

Floridzinas 142,4 90,7 68,5 63,8 
Suminis visų 

fenolinių junginių 

kiekis 

3496,5 
  

2325,4 
  

1254,9 
  

1520,1 
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Antocianinai 

 Antocianinai įdomūs ir vertingi kaip 
antioksidantai bei kaip natūralūs maisto dažai 
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Fragment ion

Pagrindinių juodųjų serbentų  
antocianinų masių spektras 

Pumpurinė įmonė UAB „Mėlynė“ 
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 Eureka projektas E! 3490- 
HEALTHFOOD „Functional Food 
Ingredients From Plant Products“ 
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Elagotaninai aviečių išspaudose 
Sukurta elagotaninų biorafinavimo 
 technologija 
Sukurti naujų produktų prototipai 
Apginta daktaro disertacija 



Kita biologiškai aktyvių junginių 
grupė – karotenoidai 
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β-karotenas 

Vitaminas A 

MB „Sulčių fabrikas“, UAB „Agroco“, UAB „Paslaugos žemdirbiams“ 



Kita biologiškai aktyvių junginių 
grupė – karotenoidai 
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Likopenas ir jo izomerai 



12                Likopeno ir jų izomerų identifikavimas ESCH 



 Eureka projektas E! 3490- 
HEALTHFOOD „Functional Food 
Ingredients From Plant Products“ 
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Hidrodistiliacija 
Ekstrakcija superkritiniu anglies dioksidu 
Liofilizacija 



Ekstrakcijos superkritiniais skysčiais 
technologijų optimizavimas 
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Kalendros sėklų aliejaus išgava priklausomai nuo slėgio 

Kalendros sėklų ekstrakcija 
Šaltalankio išspaudų ekstrakcija 
Obuolių flavonoidų ekstrakcija 
Juodųjų serbentų pumpurų ekstrakcija 
Likopeno ekstrakcija 



Elektroporacija 
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Vytautas Magnus University 
R. Bobinaitė, S. Šatkauskas 
Institute of Horticulture, LRCAF  
N. Lamanauskas, P. Viškelis  
University of Salerno 
G. Pataro, G. Ferrari 



Elektroporacija 
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Elektroporacijos parametrų įtaka fenolių ir antocianinų kiekiui mėlynių sultyse  



Elektroporacija 
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Liofilizuotos po elektroporacijos 

Liofilizuotos be elektroporacijos 

Elektroporacijos įtaka aktinidijų 
(Actinidia Kolomikta) liofilizavimui 

SP Technical Research Institute of Sweden 
Ircon Drying Systems AB 



Liofilizavimas 
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Vandens aktyvumo įtaka pusiausvyriniam 
drėgniui įvairių rūšių ir veislių aktinidijų 
liofilizuotose uogose 

Liofilizuotų ‘Paukštės Šakarva‘  
aktinidijų uogų drėgmės  
sorbcijos kinetika 



Įdiegti į gamybą produktai 
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UAB „Mulate“ 



Sukurti ir įdiegti į gamybą 
produktai (UAB „Paslaugos žemdirbiams“) 
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Apdovanojimai 

 

 Lietuvos metų gaminys, aukso medalis už dražė 
“Aktinidijos su baltuoju šokoladu” (2012 m.), UAB 
„RŪTA“ 

 AGROBALT 2013 parodos diplomu apdovanoti 
Liofilizuoti moliūgų kubeliai su svarainių sultimis 
(UAB „Paslaugos žemdirbiams“ 

  AGROBALT 2014 parodos diplomu apdovanotos 
morkų-obuolių sultys (MB Sulčių fabrikas) 

  LR Ūkio ministerijos diplomas už mokslo ir verslo 
partnerystę (2014, UAB „Paslaugos žemdirbiams“) 
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